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Servus, Gruetzi und Hallo!

EIN VIELFALTIGES WILLKOMMEN

IM JAHR DER SORTENVIELFALT IM NATURPARK

Mit Ihrer Entscheidung, diese Broschiire zu 6ffnen, kénnen Sie

die Welt ein kleines bisschen bunter werden lassen!

Wir méchten Ihnen die Augen 6ffnen und zeigen, dass es jenseits
der Apfelsorten Braeburn und Topaz, der Kartoffelsorte Belana oder
vom Steak aus Argentinien eine geschmackliche Wunderwelt direkt

vor Ihrer Haustlir auf Sie wartet.

Kommen Sie mit uns auf eine vielseitige Entdeckungsreise zur
Sortenvielfalt im Naturpark Schwidbisch-Frinkischer Wald.
Seltene, alte und bewdhrte regionale Kulturpflanzen und Nutztierrassen
sind auf Ihren Appetit angewiesen, um in einer Zeit mit Saatgutpatenten,

Hybridsorten und genormten Vorgaben zu (iberleben.

Lassen Sie Vielfalt in Ihrem Garten und auf Ihrem Teller zu -

wir zeigen Ihnen auf den ndchsten Seiten, wie das geht!

Thr NaturparRyorsitzender
Landrat Dr. Richard Sigel
mit dem Naturparkteam
Meika Bakker, Lisa-Marie Funke
und Bernhard Drixler



1- Ohringer Blutsstreifling

2 - Knausbirne

Streuobst

APFEL IST NICHT GLEICH APFEL

Baden-Wiuirttemberg gilt als bedeutendste Obst-
bauregion in Deutschland mit einer Landschaft,
die gepragt ist von zahlreichen Streuobstwiesen.
Auch im Naturpark Schwabisch-Frankischer
Wald verschénern blihende Apfel-, Kirsch- und
Birnbaume das Landschaftsbild.

STREUOBSTWIESEN

Urspriinglich wurden Streuobstwiesen ange-
legt, um die Ernte fir verschiedene Zwecke zu
nutzen, etwa zum Mosten, Brennen, Dérren oder
Kochen. Im Erwerbsobstbau hat sich mit der
Zeit, aufgrund von veranderten Anbaumethoden
und Verbrauchergewohnheiten, die Produktion
von Tafelobst fuir den Frischverzehr durchgesetzt.
Hierflr wurden geeignete Sorten geziichtet.

Alte Obstsorten sind heutzutage meist nur noch
auf privaten Streuobstwiesen und selten im
Supermarkt zu finden.

Dabei gehdren extensiv gepflegte Streuobst-
wiesen europaweit zu den artenreichsten
Lebensraumen. Und je mehr Sorten von diesem
wichtigen Kulturgut erhalten werden, desto
groBer ist auch die geschmackliche Vielfalt.

Und wussten Sie, dass viele alte Apfelsorten
far Apfelallergiker durchaus vertraglich sein
kénnen? Das hdangt mit dem Polyphenolgehalt
im Apfel zusammen, dieser ist gesundheits-
fordernd und in vielen alten Sorten besonders
hoch.

Wenn das keine guten Griinde sind, um alte
Obstsorten zu schitzen!

Quellen: Kompetenzzentrum Obstbau-Bodensee // Rote Liste der
gefahrdeten einheimischen Nutzpflanzen in Deutschland 2016 //
BUND-Lemgo



Alte Apfelsorten

AUS DER NATURPARKREGION
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Der Apfel

MALUS DOMESTICA

Hier stellen wir IThnen eine Auswahl an wohlschmeckenden und wohlklingenden Apfelsorten aus
der Naturparkregion vor und fir welchen Zweck diese am besten verwendet werden kénnen.

TAFELOBST

Backnanger Sonnenwirtsapfel
Maiersapfel
Lorcher Samling

Brettacher

DORREN - Ohringer Blutstreifling
= Kardinal Bea
= Luikenapfel = Gewdrzluike
= Kleiner Fleiner
KUCHE = Brettacher
= Backnanger Sonnenwirtsapfel WIRTSCHAFTSOBST

Kleiner Fleiner
Brettacher = Backnanger Sonnenwirtsapfel
= Maiersapfel,

MOST/SAFT - Lorcher Samling

- Ohringer Blutstreifling
Ohringer Blutstreifling
Kardinal Bea
Gewdrzluike
Kleiner Fleiner
Maunzenapfel
Bittenfelder Samling
Luikenapfel

Quelle: Kompetenzzentrum Obstbau-Bodensee



Rezepte Streuobst

LECKERES MIT APFELN

Der Apfel ist heute die am meisten geschatzte Obstart und weltweit existieren ca. 20.000 Sorten.
Eine wirtschaftliche Bedeutung haben jedoch nur wenige von ihnen. Alte Sorten, das heillt wenn
sie dlter als 100 Jahre sind, haben ganz unterschiedliche Eigenschaften, vor allem aber sind viele
von ihnen besonders vitaminreich. Je nach Sorte kénnen sie Ihren Speisezettel auf unterschiedliche
Weise bereichern. Wir wiinschen einen guten Appetit!

Ofenschlupfer

ZUTATEN ZUBEREITUNG

6 altbackene Brétchen Brétchen in Scheiben schneiden und
4 Apfel in 250 ml lauwarmer Milch einweichen.
100 g Rosinen
500 ml Milch Apfel schdilen, entkernen und in Scheiben
4 EL Zucker schneiden.
4 EL Semmelbrosel
50 g Butter Beides in eine gefettete Auflaufform
2 Eier schichten und Rosinen dazwischen streuen.
Zimt
250 ml Milch mit den Eiern, dem Zucker und
Zimt verquirlen und (iber die Masse gielSen.

Semmelbrésel dartiber streuen und
Butterflockchen darauf setzen.

Bei 180 °C ca. 50 min. backen und sofort
warm servieren!

Dazu schmeckt VanillesoB3e oder -eis.

Quellen: Monika Hofer (VEN) // BUND-Lemgo //
Sophia Frey (www.sophiasleuchttage.blogspot.de)




Die Birne

PYRUS COMMUNIS

Alte Birnensorten
AUS DER NATURPARKREGION

Hier stellen wir IThnen eine Auswahl an wohlschmeckenden und wohlklingenden Birnensorten aus
der Naturparkregion vor und fir welchen Zweck diese am besten verwendet werden kdnnen.
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Rezepte Streuobst

LECKERES MIT BIRNEN

Birnen stehen oft im Schatten von Apfeln - véllig zu Unrecht, denn diese Friichte haben einen
sehr hohen Energiewert, fordern die Verdauung und unterstiitzen die Schilddrise. Ihr Aussehen,
Geschmack, Aroma und ihre Saftigkeit ist sehr stark sortenabhangig. Es gibt klein- und groR3-
frichtige, schmelzend, aromatisch stife und feste, leicht sduerliche Sorten. Zum Kochen geeignete
Birnen, meist alte Sorten, sind sehr fest, klein und roh eher ungeniel3bar. Beim Kochen aber werden
sie weich und entwickeln ein schones Aroma. Probieren Sie als Nachspeise doch mal folgendes
Rezept aus:

Gebratene Birnen mit gerdsteten Niissen,
Schmand und Zuckerriibensirup

(FUR 4 PERSONEN)

ZUTATEN

100 g Schmand
3-4 EL Birnensaft
1 Messerspitze Zimt
100 g geschidilte Haselnusskerne
2 ELOI
100 g Butterkekse
50 g Butter
4 Birnen
4 EL brauner Zucker
4 EL Zuckerriibensirup

ZUBEREITUNG

Schmand mit Birnensaft und Zimt
dickfliissig-cremig riihren und kalt stellen.
Haselnusskerne grob hacken und in einer
Pfanne im Ol goldbraun résten. Butterkekse
zerbroéseln, 10 g Butter dazugeben, dann
beiseitestellen.

Die Birnen schdlen, halbieren und
entkernen. Den Boden einer grolSen
beschichteten Pfanne mit dem braunen
Zucker ausstreuen, die Birnen mit den Schnitt-
fldchen nach unten einlegen, den Zucker
bei milder Hitze schmelzen und die Birnen
leicht karamellisieren lassen.

40 g Butter dazugeben und schwenken,
die Birnen weitere 2-3 Minuten auf den
Schnittfldchen belassen. Dann drehen
und nochmals 1-2 Minuten in der Karamell-
butter schwenken.

Schmand kreisférmig auf Tellern
verstreichen, die Birnen aufsetzen und mit
den Haselnuss-Keks-Broseln bestreuen.
Den Zuckerrtibensirup streifig liber das
Dessert ziehen und sofort servieren.

Quelle: Stevan Paul 2015 - Kochbuch ,Heute koch ich,
morgen brat ich




Sortenretter im Portrait

POMOLOGEN-VEREIN UND ERHALTERNETZWERK

Was ist eigentlich Pomologie? Das ist die Lehre der Arten und Sorten von Obst sowie deren
Bestimmung und systematische Einteilung. Eine durchaus kostliche, aber auch sehr spezielle
und mihsame Wissenschaft.

POMOLOGEN-VEREIN E.V.

Der Pomologen-Verein e.V. wurde 1991 ge-
griindet und setzt die Tradition des Deutschen
Pomologen-Vereins fort. Die Initiative fordert
den Austausch zwischen Pomologen und
koordiniert die Aktivitaten bei der Suche und
Identifikation alter Obstsorten. Im Rahmen des
Obst- und Gartenbaues werden Landespflege,
Umweltschutz und Naturerhalt gefordert.

Dies dient nicht nur der Bewahrung der Kultur-
landschaft mit einer artenreichen Tier- und
Pflanzenwelt, sondern auch dem menschlichen
Wohlbefinden. Durch die Sammlung und
Erhaltung alter Obstsorten sowie die Ver-
breitung der Sortenkunde (Pomologie) in Form
von Sortenbestimmungsseminaren und
Obstbaumschnittkursen tragt der Verein zum
Erhalt einer grof3en Vielfalt bei. Ein wichtiger
Anteil der Arbeit ist das Auffinden und die
Forschung zu zwischenzeitlich verschollenen
alten Sorten.

Um dem rasanten Sortenschwund der letzten
Jahrzehnte entgegen zu wirken und die bereits
existierenden, vielfaltigen Initiativen und

Aktivitaten zur Sortenerhaltung zu koordinieren,

hat der Pomologen-Verein das Erhalternetz-
werk Obstsortenvielfalt ins Leben gerufen.

Das gemeinsame Ziel ist es, eine langfristige
Erhaltung der aktuell verfligbaren historischen
Obstsorten in Deutschland an dezentralen
Standorten zu gewahrleisten.

Unter www.obstsortenerhalt.de finden Sie eine
Sortenbdrse mit Listen Uber bisher verflighare
sortenechte Obstsorten, Bezugsquellen der
gepriften Baume sowie Sortenportraits.

WEITERE INFORMATIONEN

Pomologen-Verein e.V. und
Erhalternetzwerk Obstsortenvielfalt
Husumer StrafRe 16

20251 Hamburg

Telefon 040 / 46 06 37 55
info@pomologen-verein.de
www.pomologen-verein.de
www.obstsortenerhalt.de

Quellen: Pomologen-Verein e.V. //
Erhalternetzwerk Obstsortenvielfalt



Lehrpfade &I Girten Sortenvielfalt vor Ort erleben

IM NATURPARK UND UMGEBUNG Neben zahlreichen Garten und Streuobstwiesen gibt es im Naturpark Lehrpfade sowie Obst- und
: Krautergarten. Dort konnen Sie direkt in die Sortenvielfalt eintauchen und sich die verschiedenen
Pflanzenarten etwas genauer anschauen. Hier eine Auswahl dieser Orte aus der Region.

1 Allmersbach im Tal/Backnang 10 Murrhardt
: S’Apple Obstbaumlehrpfad
Kupferzell www.schwaebisches-mostviertel.de www.murrhardt.de
OHRINGEN 18
2 Berglen-Bretzenacker 11 GroBerlach
o pjdetbach B, .
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b -
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8 Kaisersbach 17 Heilbronn
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: Lehrpfad : : :
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EXKURS

sind Samen von
Pflanzen, die sich mit traditionellen Methoden
(z.B. Bestdubung durch Insekten) vermehren
lassen, ohne ihre sortenspezifischen Eigen-
schaften, wie Farbe, Form oder Widerstands-
fahigkeit, zu verlieren.

Uber Jahrhunderte waren Bauern die Experten
fur Vielfalt. Auf kleinen landwirtschaftlichen
Betrieben und in Hausgarten wurden Getrei-
de- und Gemdisesorten geziichtet, die optimal
an die Bedingungen vor Ort angepasst waren.
Aus dieser Tradition heraus konnte ein riesiger
Pool an

entstehen.

Doch dieses Reservoir an Sortenvielfalt ist in
Gefahr. Seit Beginn der Industrialisierung der
Landwirtschaft sind nach Schatzungen der
Welternihrungsorganisation (FAO) bereits
75% der Kulturpflanzensorten verloren gegan-
gen. Heutzutage dominieren die
groBen Acker dieser Erde. Doch wer oder was
sind diese Hybride? Hier werden bei einer
Pflanze mittels Inzucht die gewlinschte Eigen-
schaft (z.B. GréBe) iber mehrere Generatio-
nen verstarkt und anschlieBend zwei Inzucht-
linien gekreuzt. Es entsteht in der nachsten
Generation - auch F1 genannt - einheitliches
Hybridsaatgut: jede Tomate wird gleich grof3.
Zusatzlich kdnnen z.B. Resistenzen gegen

Schadlinge mitgeziichtet werden. Fir die
Massenproduktion klingt dies zwar plausibel.
Allerdings verschwinden in der nachsten Saat-
gut-Generation die gezlichteten Eigenschaften
bereits wieder. ist

und muss jedes Jahr neu gekauft
werden. Das ist teuer und gefahrdet die
Vielfalt. im Vergleich ist

woraus immer wieder

Pflanzen mit denselben Eigenschaften wach-
sen.

Die heute im Handel erhaltlichen Sorten sind
Uberschaubar, da durch die moderne Saat-
gutgesetzgebung Sorten fir den Verkauf

registriert werden mussen. Die Macht Uber
75% des weltweit verkauften Saatgutes liegt
in den Handen weniger Konzerne. Wie sich
diese Konzentration auf die Umwelt auswirkt
ist (noch) nicht abzuschétzen. Deshalb gilt es
vorsorglich zu handeln! Genetische Vielfalt
bietet einen natdrlichen Schutz - je mehr
Sorten, desto geringer die Gefahr von flachen-
deckenden Verlusten durch Schadlinge.
Der bewahrte Spruch

gilt auch fir den Erhalt der Vielfalt
im Naturpark! Und der Tausch von samen-
festem Saatgut Uber den Gartenzaun hinweg
bringt Abwechslung ins Beet und auf den
Teller!



1- Einkorn // 2 - Schwébischer Dickkopf-Landweizen //

3 - Schwarzer Emmer // 4 - Dinkel

Getreide

DIE URAHNEN DER GETREIDESORTEN

Die in Europa am weitesten verbreiteten Getreidesorten sind Weizen, Roggen, Gerste und Hafer.
Alte Getreidesorten, auch Urgetreide genannt, sind u.a. Emmer, Einkorn und Dinkel. Sie alle
gehdren zur Gattung des Weizens und zdahlen zu den altesten Kulturpflanzen. Als sogenanntes
Spelzgetreide haben alle drei Getreidearten eine feste Hiille (Spelzen) um die Korner, die vor der
weiteren Verwendung mit einer speziellen Schalmuhle entfernt werden.

EMMER

Emmer (Triticum diccocum) hat lange Grannen
und an der Getreidedhre entlang wachsen
beidseitig jeweils zwei Korner. Daher wird er
auch ,,Zweikorn genannt*“.

EINKORN

Beim Einkorn (Triticum monococcum) wachst
aus der Getreidedhre jeweils ein Korn, daher
die passende Namensgebung. Das Getreide ist
Erndghrungsphysiologisch sehr wertvoll (viel
Rohprotein, hohe Mineralstoffgehalte). Einkorn
aus dem Schwarzwald ist eine alte Sorte und
gehort zu den gefédhrdeten einheimischen Nutz-
pflanzen.

DINKEL

Der grannenlose Dinkel (Triticum spelta) war ab
260 n. Chr. Hauptgetreide in der alemannischen
Kultur und ist bis heute in Sidwestdeutschland
weit verbreitet. Seit mindestens 300 Jahren

wird aus Dinkel Grinkern hergestellt, durch die
Ernte des unreifen Dinkels und Trocknung im
Backofen. Die alte regionale Sorte ,,Schwébischer
Dickkopf-Landweizen“ ist eine Weizen-
Dinkel-Kreuzung.

Alle drei Getreidesorten sind sehr vielseitig in
ihrer Verwendung und furs Backen, fir Nudeln
oder sogar zum Bierbrauen geeignet.

Quellen: Initiative Urgetreide // Rote Liste der gefahrdeten
einheimischen Nutzpflanzen in Deutschland 2016 //
Landwirtschaftliches Technologiezentrum Augustenberg //
Slow Food Deutschland



Der Schwdibische
DickRopf-Landweizen

GIBT ES STURES GETREIDE?

Wir sagen ja! Denn der Schwabische Dickkopf-
¢ Landweizen verdankt seinen Namen zwar in

: erster Linie den dicken runden Kornern, gleich-
i zeitig steht er jedoch fiir eine alte Sorte, die
Conur aufgrund der Hartnackigkeit engagierter
Menschen erhalten werden konnte.

Im Schwébischen Raum hatte sich der Dick-
kopf-Landweizen aus einer Mischung von Weizen
und Dinkel entwickelt, wobei die vorzlglichen
Dinkel-Eigenschaften erhalten blieben:

: hervorragende Backeigenschaften und ein
frischer Geschmack, der an Dinkel erinnert.

Die zur Ernte goldgelben Dickkopfahren prag-
ten von den 1880er Jahren fir Jahrzehnte das
schwabische Landschaftsbild. Thr Anbau ist

i aber unter heutigen Bedingungen kaum noch
: rentabel. Mit der Industrialisierung der Land-
wirtschaft setzte sich die Ziichtung von
ertragreichen Sorten durch. War dies das Ende
des Schwébischen Dickkopf-Landweizens?

Nein, denn zum Glick wurde das ,,Dickkdpfle”
2008 von Prof. Jan Sneyd (HFWU Nirtingen)

in einer Saatgutbank entdeckt und mit der
Unterstitzung des Backerhaus Veit (mit Sitz

in Bempflingen) Giber mehrere Jahre vermehrt.
Derweil erfolgt der Anbau, die Verarbeitung und
Backwarenherstellung wieder durch mehrere
regionale Landwirte, Mihlen und Backereien.

Ubrigens wurde die alte Sorte inzwischen in die
,Rote Liste der gefahrdeten einheimischen
Nutzpflanzen in Deutschland“ aufgenommen.
Zudem stufte der Verein Slow Food Deutsch-
land den Weizen als , Arche-Passagier ein.

Und schlie8lich wurde der schwébische Dick-
kopf-Landweizen 2015 auf Antrag des Backer-
hauses Veit vom Bundessortenamt zum Anbau
als ,,Erhaltungssorte” offiziell zugelassen. Somit
ist die Basis fir eine Renaissance dieser alten
Sorte geschaffen.

Frankischer Griinkern

DIE ENTDECKUNG DES GRUNKERNS

Die Entdeckung des Griinkerns basierte auf
knurrenden Magen. Vor mehreren Jahrhunder-

¢ ten versuchten Bauern aus dem Bauland,

einem Landstrich im Nordosten Baden-
Wirttembergs, durch Unwetter verdorbenes,

halbreifes Dinkelgetreide zu verwerten.
Aus der Hungersnot heraus wurden abge-
schnittene Dinkeldhren in Pfannen tiber dem
: Feuer gerostet. Brot war aus diesen Kornern
wenig schmackhaft, aber mit Wasser als
Suppe aufgekocht ergaben die griinen Kérner

eine kostliche Mahlzeit.

¢ Erstmals urkundlich erwahnt wurde Griinkern

1660, bis heute hat sich die Region Bauland als

: Hauptanbaugebiet des Griinkerns in Deutsch-
land gehalten. Grund hierfir ist zum einen ein

: magerer Boden bei rauem Klima - gute Voraus-

setzungen flr den Anbau von Dinkel. Zum

anderen konnte die bauerliche Bevolkerung
Uber die Zeit einen erfolgreichen Absatzmarkt
aufbauen.

Heute ist Grinkern langst kein ,,Arme-Leute-
Essen“ mehr, sondern als regionale Spezialitat
auf vielen Speisekarten zu finden. Griinkern
zeichnet sich durch einen kraftigen, wirzigen
und aromatischen Geschmack aus. Das Getreide
bringt Abwechslung in den taglichen Speiseplan
insbesondere in der Vollwertkost.

Die Europédische Kommission hat den ,,Franki-
schen Grinkern®im April 2015 Ubrigens in die
Liste der ,,geschitzten Ursprungsbezeichnungen
(g.U)“ aufgenommen. Daher darf Griinkern

nur in bestimmten Landkreisen ,Frankischer :
Griinkern“ heiBen. Unter anderen im Hohenlohe-
kreis, sodass auch unser Naturpark in Teilen zum
,Frankischen Grinkernland” gehort.

Sind Sie neugierig geworden?

Unter www.fraenkischer-gruenkern.de gibt es
weitere Geschichten, leckere Rezeptideen und
lokale Verkaufsstellen des vielseitigen Getreide-
produktes!



Rezept Getreide

LECKERES MIT GRUNKERN

Back- und Teigwaren bilden das Herz der schwéabischen Kiiche. Der Anbau von Dinkel und Weizen,
ihre Verarbeitung und Nutzung als Nahrungsmittel haben in der Region eine uralte Tradition.
Typische regionale Produkte sind z.B. Seelen (knuspriges WeiBbrot mit luftig-feuchter Krume),
Reutlinger Kimmicher (Kimmelbrétchen), Ofenschlupfer (Brotauflauf mit Apfeln), Pfitzauf (im Ofen
gebackener Pfannkuchenteig), Striebele und Rosenkiichle (in Fett ausgebackener Teig), Brot, Brezel,
Musmehl, Brotsuppe, und Teigwaren wie Spatzle und Maultaschen. Auch aus Grlinkern lassen sich
schmackhafte Speisen zubereiten, zum Beispiel:

GriinkernKiichlein

ZUTATEN ZUBEREITUNG

250 g Griinkernschrot Verfeinern durch Zugabe von
gut ¥ | Wasser oder Brtihe 100 g geriebenen Kdse.
2 Brétchen eingeweicht
2 Eier Grtinkern in der Fliissigkeit zu dickem Brei
2 EL Zwiebeln und Petersilie (fein gehackt) kochen, abkdihlen lassen.
und geddmpft in 10 g Butter
Salz Ubrige Zutaten zugeben, geschmeidigen
Pfeffer Teig kneten, abschmecken und mit nassen
Muskat Hénden Kiichlein (Frikadellen) formen.
Majoran
Thymian In heilem Fett in der Pfanne - nicht zu
rasch - braten. Als Beilagen eignen
sich Gemdtise oder Salat.

Guten Appetit!

Quellen: Vereinigung frankischer Griinkernerzeuger Boxberg e.V.
// Arvid Uhlig (www.arviduhlig.de)




1- Der Schaugarten im
Hohenloher Freilandmuseum
2 - Limpurger Rinder
3 - Schwabisch-Hallische

Landschweine und Coburger
Fuchsschafe
4 - Ganse im Hohenloher
Freilandmuseum

Sortenretter im Portrait

DAS HOHENLOHER FREILANDMUSEUM

Das Hohenloher Freilandmuseum prasentiert auf
einem 40 ha groBBen Geldnde rund 70 historische
Gebdude, die aus verschiedenen Ortschaften der
Region Wirttembergisch-Franken umgesetzt
worden sind. Ausgestattet mit originalgetreuen
Einrichtungen geben sie den Besuchern einzig-
artige Einblicke in das Leben der Menschen auf
dem Land in friheren Jahrhunderten.

GARTEN, FELDER UND WIESEN

Zur Prasentation der Lebensverhaltnisse der
Menschen friherer Zeiten gehdéren nicht nur die
historischen Gebaude, sondern auch Garten,
Felder und Wiesen. Mehrere hundert Obst-
bdume traditioneller Obstsorten stehen im
Museumsgelande, Hausgarten sind bepflanzt mit
Zier- und Nutzpflanzen friherer Jahrhunderte.

Um das Bild vom Leben der Menschen friherer
Zeiten zu vervollstandigen, werden auch Tiere
historischer Nutztierrassen gehalten.

Besonders beliebt bei groen und kleinen
Besuchern sind Schwabisch-Hallische Schweine,
Limpurger Kihe, Coburger Fuchsschafe, Ziegen,
Hihner, Ganse, Tauben, die alle im Museums-
gelande zu erleben sind. Der groBe Schaugarten
im Zentrum des Museumsgelandes prasentiert
traditionelle Gartenpflanzen und erlautert deren
Verwendung, nicht weit davon entfernt ist ein
Medizinalkrauter-Garten zu besichtigen. Hier
werden Kenntnisse tber Heilpflanzen und deren
Verwendung vermittelt.

Zum Freilandmuseum gehort auch ein nach
historischen Vorbildern angelegter Weinberg, im
Forsthaus Joachimstal informiert eine Dauer-
ausstellung tber den Wald als Lebensraum fir
Pflanzen und Tiere.

WEITERE INFORMATIONEN

Hohenloher Freilandmuseum
Dorfstrale 53

74523 Schwabisch Hall - Wackershofen
Telefon 07 91/ 9710 10
info@wackershofen.de
www.wackershofen.de

Quelle: Hohenloher Freilandmuseum



Tipps fiir den Anbau von alten Sorten

EXKURS

Sie mochten einen Beitrag dazu leisten die
Vielfalt in Threm Umfeld und auf IThrem Teller
zu erhdhen? Hier erhalten Sie Tipps wie Sie
zum Erhalt der Sortenvielfalt beitragen
kénnen.

Samenfeste Sorten und sortenechtes
Edelreisermaterial (Obstbaumveredelung)
verwenden, am besten von regionalen
Erhaltern

Einen Teil der Pflanzen ausbliihen lassen
und Saatgut selbst ernten

Saatgut mit Freunden und Nachbarn teilen
und tauschen

Regionale Tauschbérsen besuchen oder
organisieren

Auf dem Markt oder in Hofladen nach den
verwendeten Sorten fragen
Gartenbaukurse, Saatgutseminare und
Obstgehdlz-Veredelungskurse besuchen

= Zu Saatgutborsen, -tauschringe oder
-bibliotheken gehen oder sie selbst
organisieren

Géartnereien und Saatguterhalter*Innen,
die ihr Saatgut selbst vermehren, besuchen
Initiativen unterstiitzen, die sich fiir den
Erhalt der Sortenvielfalt einsetzen

Baume von alten Obstsorten pflanzen
Gebietsheimische Blumen sden und
pflanzen, um die Insektenvielfalt zu
bewahren

Wie Sie Ihr eigenes Saatgut ernten kdnnen
und was es dabei zu beachten gibt, erfahren
Sie u.a. auf den Infoblattern ,Vielfalt
bewahren - wie geht das?“ vom Dachverband
Kulturpflanzen Nutztiere Vielfalt e.V.
(www.kulturpflanzen-nutztiervielfalt.org)

Weitere Lesetipps und Initiativen finden Sie
auf den Seiten 54-56 in dieser Broschdire.



Nutzpflanzen

DIE VIELFALT AUF UNSEREN ACKERN

Weltweit sind uns etwa 400.000 Pflanzenarten
bekannt. Von 30.000 Arten, die fir den Men-
schen genieBbar sind, werden ca. 20.000 Arten
genutzt. Kultiviert hat der Mensch etwa 500

verschiedene Pflanzenarten, von denen lediglich

sieben als Grundnahrungsmittel die Welt-
bevolkerung erndhren. Dies sind meist Hoch-

leistungssorten, die sich vorwiegend durch hohe

Ernteertrage auszeichnen. Durch diese hoch-
gezlichteten Sorten werden allerdings Landsor-
ten, die durch langandauernde natdrliche
Selektion entstanden sind, verdrdangt. Dabei
stellt sich die Frage, wieviel Vielfalt dadurch
auf den Ackern verloren geht?

Nutzpflanzen dienen Menschen und Tieren als
Nahrungsmittel. Sie werden in der Medizin, fir
Textilien, Genussmittel oder technische Zwecke
verwendet.

Neben Kulturpflanzen zahlen auch Wild-
pflanzen zu unseren Nutzpflanzen.

EINE AUSWAHL AN NUTZPFLANZEN

Getreide, wie Weizen, Mais oder Reis
Hilsenfriichte, wie Bohnen, Linsen oder Lupine
Wurzelfriichte, wie Maniok, Yams oder
Kartoffeln

« Olfriichte, wie Sonnenblume, Kokosnusspalme

oder Oliven

= Gemuse, wie Tomaten, Karotten oder Zwiebeln
= Gewdrzpflanzen, wie Pfeffer, Senf oder

Bohnenkraut

Faserpflanzen, wie Baumwolle, Lein oder Hanf
Farberpflanzen, wie Farberkamille, Brennnessel
oder Holunder

Genussmittelpflanzen, wie Kaffee, Kakao oder
Zuckerrohr

Obst und Niisse, wie Apfel, Trauben oder
Walnisse

= Grunfutterpflanzen, wie Rotklee, Luzerne oder

Weidelgras

Wussten Sie, dass ein Grofteil unserer Nutz-
pflanzen von Insekten bestdubt wird und dass

wir ohne sie auf viele Friichte verzichten
miussten? Daher tragt der Schutz von Wild-
bienen, Schmetterlingen, Fliegen und Kafern
enorm zum Erhalt der Sortenvielfalt bei.

Quellen: Pflanzenforschung.de // Verein zur Erhaltung der

Nutzpflanzenvielfalt e.V. // Zukunftsstiftung Landwirtschaft -
Projekt 2000 m?



Kartoffeln

ERDAPFEL, GROMBIERA ODER AIBIERA

Sie hat nicht nur vielerlei Namen, auch die
nahezu unendliche Sortenanzahl der Kartoffel
spiegelt ihre Vielfaltigkeit wider.

Urspriinglich stammt die heute so beliebte
Knolle aus den sitidamerikanischen Anden.
Die anfangliche Zurlckhaltung der Bevolkerung,
die Wurzelfriichte zu verwerten geschweige
denn auf ihren Feldern anzubauen, anderte sich
: ab dem19. Jahrhundert mit Beginn der Frucht-
wechselwirtschaft. Es heilt, bereits Friedrich
der GroBe (1712-1786) habe den Kartoffelanbau
gefordert, um immer wieder auftretende
Hungersnoéte zu verhindern.

Als eine der wichtigsten Nahrungs- und
Futterpflanzen der Welt, ist die Kartoffel sehr
anpassungsfahig und kann nahezu in jeder
Klimazone angebaut werden.

Speisekartoffeln konnen nach drei Kocheigen-
: schaften unterschieden werden: festkochend,
vorwiegend festkochend und mehligkochend.

Festkochend: Die Kartoffeln behalten nach
: dem Kochen ihre feste Konsistenz und weisen
wenig Stdrke auf. Besonders gut geeignet sind
sie z.B. fUir Salz- oder Pellkartoffeln, Gratins,

Backkartoffeln, Salate, Pommes oder Suppen.
Zu empfehlende Sorten: Linda, Selma oder
wenn Sie es bunt mogen die Blaue Anneliese.

Vorwiegend festkochend: Die Kartoffeln flr
alle Falle. Geeignet flr Gnocchi, Résti, Salz- und
Pellkartoffeln, Suppen, Eintopf, Bratkartoffeln,
Ofenkartoffeln und Auflaufe. Zu empfehlende
Sorten: Eersteling, Desiree oder mit etwas Farbe
den Blauen Schweden.

Mehligkochend: Die Kartoffeln platzen nach
dem Kochen auf und haben einen hohen Star-
kegehalt. Besonders gut geeignet sind sie z.B. fur
Puree, Pellkartoffeln, Reibekuchen, Kroketten,
Knodel, Auflaufe und Suppen. Zu empfehlende
Sorten: Ackersegen, Bintje oder die Odenwalder
Blaue.

Wussten Sie, dass 2008 das Internationale
Jahr der Kartoffel war? Damit mochte die
UN die Bedeutung der Kartoffel als wichtiges
Nahrungsmittel in den Entwicklungslandern
verdeutlichen.

Quellen: Ellenberg”s Kartoffelvielfalt // Deutsche UNESCO-
Komission // Ministerium fir Erndhrung und Landlichen Raum
BW 2006

Bohnen

JEDES BOHNCHEN EIN ANDERES TONCHEN

Bohnen gehoren zu den Hulsenfriichten.
Es gibt zahlreiche Gattungen und Arten mit
unterschiedlicher Herkunft, verschiedenen
Eigenschaften und Verwendungszwecken.
: Die heute in unseren Gemusegarten Ublicher-
¢ weise anzutreffenden Bohnen sind die Busch-
i und Stangenbohnen. Sie werden daher auch
als Gartenbohnen bezeichnet. Auch Feuer-
bohnen werden immer haufiger in den Garten
angebaut, unter anderem als Zierpflanze auf-
grund ihrer leuchtend roten Bliten.

Zwar werden Busch- und Stangenbohnen
(Gattung: Phaseolus sp.) bereits seit dem

16. Jahrhundert bei uns angebaut, die Anbau-
geschichte von Bohnen in Deutschland geht
allerdings noch viel weiter zurlick. Bereits in

der Bronzezeit wurden Ackerbohnen angebaut.

Heute werden sie vor allem als Viehfutter und
zur Grindiingung eingesetzt. Ab dem Mittel-
alter kamen die Dicken Bohnen dazu. Sie wer-
den zwar auch heute noch zu Speisezwecken
angebaut, jedoch sind sie nur noch in einzel-
nen Regionen von groBer Bedeutung.

Beide Bohnen gehdren der Gattung Vicia faba sp.
an und vertragen deutlich niedrige Tempera-
turen, sogar leichten Frost tberstehen sie

ohne Ernteeinbuflen.

Vielfaltig sind sie aber alle, sowohl ihre Hiilsen
als auch ihre Kerne bilden farben- und formen-
frohe Erscheinungen, die wirklich bemerkens-
wert sind. Fir unsere Erndhrung bilden alle Boh-
nen gute Eiweillieferanten und der Boden wird
durch ihren Anbau mit Stickstoff angereichert.

Sie sind Bohnenliebhaber und méchten deren
Vielfalt erhalten? Dann sind Sie beim Mit-
machprojekt - Bohnensorten anbauen und
bonitieren des Genbankle - Netzwerk flr Sorten-
retter und -erhalter und des Vereins Arche Noah
genau richtig. Weitere Informationen erhalten
Sie unter: www.genbaenkle.de oder
www.arche-noah.at

Wir winschen viel Freude beim Bonitieren!

Quellen: Elvira Stoltmann (VEN) // Genbénkle // Verein Arche
Noah



Rezept Nutzpflanzen

LECKERES MIT BOHNEN

Im alten Agypten und im Mittelalter war die Ackerbohne wegen des hohen Eiwei3- und Starke-
gehaltes ein beliebtes und wichtiges Nahrungsmittel. Seit dem 17. Jahrhundert ging der Anbau in
Europa zuriick, da die aus Amerika eingefihrte Gartenbohne und die Feuerbohne populérer wurden.
Die ,Dicke Bohne“ dient heute hauptsachlich als Viehfutter, es gibt aber weiterhin regionale
Gerichte mit Ackerbohnen. Haben Sie schon einmal Falafelballchen aus Ackerbohnen gegessen?
Probieren Sie es aus, es lohnt sich!

Falafel aus Ackerbohnen

ZUTATEN
(ca. 15 Stiick)

2 Tassen Ackerbohnen
1 mittelgroBe Zwiebel (fein gehackt)
2 Knoblauchzehen (mit Salz zerdriickt)
1/2 Tasse Petersilie (fein gehackt)
1/2 TL Kreuzkiimmel (gemahlen)
1 TL Koriander (gemahlen)
1/4 TL Cayennepfeffer
1TL Backpulver
Salz und Pfeffer
2 EL Mehl
Ol zum Ausbacken

ZUBEREITUNG

Die Bohnen liber Nacht oder ldnger in kaltem
Wasser einweichen. Abgieen und gut
absplilen. Bohnen in einem Mixer zerkleinern.

Knoblauch, Zwiebel, Petersilie und die Gewtirze
zugeben und gut durch mixen. Darauf achten,
dass die Mischung nicht zu fein wird.

Die Mischung ftir ca. 30 Minuten im
Ktihlschrank ruhen lassen.

Bdllchen von ca. 2,5 cm im Durchmesser
formen und mit Mehl bestduben.

In einem tiefen Topf Ol erhitzen und immer
einige Bdllchen gleichzeitig schwimmend aus-
backen. Wenden, damit sie gleichmdBig braun

werden. Auf Kiichenpapier abtropfen lassen.

Passend dazu schmeckt ein bunter Salatteller
oder ein frisches Urgetreidebrétchen.

Quellen: Aktion Agrar // Cecilia Antoni (www.beanbeat.de)




Sortenretter im Portrait

DEMETER GARTNEREI GROSSHOCHBERG

Was solidarische Landwirtschaft ist? Da fange
ich einfach bei uns an: Unsere Gartnerei liegt im
Schwébisch-Frankischen Wald, in den Léwen-
steiner Bergen; auf 530 m Hohe am Ortsrand
von GroBhéchberg, einem Ortsteil von Spiegel-
berg. In idyllischer Lage, umschlossen von Wald,
bewirtschaften wir 2,5 ha mit Gemduise, 0,5 ha
mit Zwischenfrichten, 2000 m?2 Folienhauser
und 1,5 ha Grinland. 50 % unserer Erzeugnisse
vermarkten wir iber Wiederverkaufer, 25 % tber
Wochenmarkte in Schwébisch Hall und Heil-
bronn und 25 % als solidarische Landwirtschaft
(Solawi).

Und so funktioniert eine Solawi: Eine Gruppe
von Menschen schlief8t sich mit einem land-
wirtschaftlichen Betrieb zusammen. Die Gruppe
tragt die Ausgaben des Hofes und erhalt dafir
die Ernte. Die Menschen bezahlen nicht mehr
das einzelne Produkt, sondern teilen sich die
Betriebskosten.

Wie sich eine Solawi formal organisiert,
entscheidet jede selbst. Unsere Solawi hat
keine Rechtsform, wir haben gemeinsam eine

Vereinbarung erarbeitet. Sie enthélt unsere Ziele.

Ein besonders wichtiges ist die Sortenvielfalt.
Wir setzen uns flr nachbaufahiges samenfestes
Saatgut ein.

Wenn Sie uns dabei unterstiitzen wollen,
werden Sie Mitglied! Im Gegenzug bekommen
sie wunderbares Demeter-Gemuse. In unse-

ren Verteilrdumen - aktuell in GroBhdéchberg,
SHA-Wackershofen, Murrhardt, Oppenweiler,
Fellbach und demnachst Schorndorf - holt es
sich jedes Mitglied am Freitagnachmittag selbst
ab. Jeden zweiten Samstag im Monat ist freiwilli-
ger Mithelfertag - Zeit, um wertvolle Erfahrungen
mit erdigen Handen bei uns in GroBhéchberg zu
sammeln.

Interessiert? Weitere Informationen gibt es auf
unserer Homepage und am Infostand im per-
sonlichen Gesprach - wir freuen uns auf Sie!

Ihr Florian Keimer

#hmrwSolidarische
Landwirtschaft

sich die Ernte teilen

WEITERE INFORMATIONEN

Gartnerei GroBhochberg

Florian Keimer
HauptstraBe 12

71579 Spiegelberg

Telefon 07194 /9 53 50 05
solawi@grosshoechberg.de
www.grosshoechberg.de



Warum ist Vielfalt wichtig?

EXKURS

Vielfalt bildet zum einen die Grundlage der
menschlichen Erndhrung und zum anderen ist
sie entscheidend fir das 6kologische Gleich-
gewicht der Kulturlandschaften.

Wichtig fur den Erhalt der Sortenvielfalt ist
ihre Nutzung. Zwar wird in Genbanken die
Lebensfahigkeit von Saatgut aufrechterhalten.
Die laufende Anpassung von Kulturpflanzen

an Umweltveranderungen kann jedoch

nur durch landwirtschaftlich-gartnerische
Zusammenhange und ihren Anbau in Garten
oder auf Ackern stattfinden. AuBerdem kann
das Wissen tber den Pflanzenanbau, spezielle
Gebrauchseigenschaften oder Verarbeitungs-
moglichkeiten nur weitergegeben werden,
wenn die praktische Anwendung auch in
Zukunft fortgefihrt wird.

Das ist aber noch nicht alles, Vielfalt ist ...

= gesund und schmeckt, weil viele Land-
sorten eine andere Nahrstoffzusammen-
setzung haben

= 0kologisch, weil Vielfaltssorten mit ihrer
Anpassungskraft auf Agrarchemie verzichten
kdnnen

= sozial, weil sie das Werk von vielen ist

= demokratisch, weil sie unser gemeinsames
kulturelles Erbe ist

= unabhangig, weil wir selbst entscheiden,
was auf den Feldern wachst und auf unseren
Tellern landet



Nutztierrassen

DIE VIELFALT AUF UNSEREN WIESEN UND WEIDEN

Neben alten Nutzpflanzen sind alte Nutztier-
rassen ein wichtiger Bestandteil der mensch-
lichen Kulturgeschichte. Sie sind das Ergebnis
eines langen Entwicklungsprozesses, (iber
Generationen und Jahrhunderte geziichtet.
Durch ihre Anpassung an Klima und Standort
pragen sie ihr Verbreitungsgebiet in vielfaltiger

Weise und gelten als wichtiges genetisches Erbe.

Vielen Menschen ist bewusst, dass Wildpflanzen
und Wildtiere aussterben, aber nur wenigen ist
bekannt, dass dies auch in der Landwirtschaft,
gleich nebenan, mit Nutztierrassen geschieht.
Wenige Hochleistungsrassen produzieren
heute die Nahrungsmittel der Menschheit.

Und gleichzeitig stirbt alle zwei Wochen eine
Nutztierrasse aus.

Zahlreiche Nutztierrassen sind in Deutschland
bereits verschwunden und mit jeder verlorenen
Rasse geht auch ein wertvolles genetisches
Potential verloren, ein unwiederbringlicher
Verlust von Kulturgut und eine Verarmung des
Landschaftsbildes.

Uber 130 Nutztierrassen stehen allein in
Deutschland auf der Roten Liste. Diese wird von
der Gesellschaft zur Erhaltung alter und ge-
fahrdeter Haustierrassen e.V. (GEH) heraus-
gebracht. Die GEH will damit auf die Situation
des Verlustes genetischer Vielfalt bei landwirt-
schaftlichen Nutztieren hinweisen.

Seit 1984 macht sie mit der Ernennung der
,Gefdhrdeten Nutztierrasse des Jahres“ deutlich,
dass auch in der Landwirtschaft das Rassenster-
ben Einzug halt. Im Jahr 2018 ist das Altwiirt-
temberg Pferd zur ,,Gefahrdeten Nutztierrasse
des Jahres* ernannt worden. Es ist in der Roten
Liste als ,,extrem gefahrdet” eingestuft.

Diese alten Nutztierrassen sind ein zu schiit-
zendes Kulturgut, dhnlich wie Baudenkmaler,
Kunstwerke oder ein alter Baum.

Welche Nutztierrassen aus der Region des
Naturparks stammen und wo heute noch alte
und gefahrdete Nutztierrassen im Naturpark
zu finden sind erfahren Sie auf den folgenden
Seiten.

1 - Coburger Fuchsschafe
2 - Schwabisch-Hallische
Landschweine

3 - Limpurger Rinder
4 - Crollwitzer Puten

Quelle: Gesellschaft zur Erhaltung alter und gefdhrdeter
Haustierrassen e.V. (GEH)




Alte Nutztierrassen aus der
NaturparRregion

DAS SCHWABISCH-HALLISCHE LANDSCHWEIN

Es ist ein ungewohnter und schoner Anblick,

die Schweineweide der Bauerlichen Erzeuger-
gemeinschaft Schwibisch Hall (BESH) zu
besuchen. Unter Baumen und mit viel Platz
suhlen, dosen oder stolzieren die schwarz-rosa
,Mohrenkopfle”, wie die Schwabisch-Hallischen
Landschweine auch genannt werden. Die BESH
hat es sich zum Ziel gesetzt, durch eine artge-
rechte Haltung und hohe Qualitat diese beson-
dere und alte Schweinerasse zu erhalten.

Wie kam die schwarz-rosa Schweinerasse
nach Schwabisch Hall? 1820 wurden chinesi-
sche Maskenschweine in die Region Stuttgart
eingefiihrt und mit den heimischen Rassen
gekreuzt. Es entstanden die so auffallig ge-
farbten Schwabisch-Hallischen Landschweine,
die in den 1950er Jahren im Landkreis gar 99 %
der Schweine ausmachten.

Doch von da an bedrohte mehr und mehr die
industrialisierte Schweineproduktion das
Mohrenkdpfle.

Zum Glick blieben ein paar Hohenloher Bauern
ihren gutmutigen, robusten Mohrenkopfle

treu. In den spaten achtziger Jahren wurde
schliel3lich die Bauerliche Erzeugergemeinschaft
Schwébisch Hall (BESH) gegriindet. Seitdem
gehen die Bestande wieder in die Hohe und
durch eine gute Vermarktung kénnen die
Spezialitdten in unserer Region an vielen Orten
erworben werden.



Schwiibisch-Héllisches
Qualitidtsschweinefleisch g.g.A.

Sortenretter 1m Portrait

BAUERLICHE ERZEUGERGEMEINSCHAFT SCHWABISCH HALL

Bereits Anfang des 20. Jahrhunderts galt das
Schwabisch-Hallische Landschwein als fast
ganz verschwunden. 1925 griindeten sich in
Kinzelsau, Hall und Crailsheim Ziichterverei-
nigungen, die sich zum Ziel setzten, die Rasse
des Schwabisch-Hallischen Schweins neu zu
typisieren und zu vermehren. Innerhalb von
wenigen Jahren nimmt der Bestand dank dieser
neugegrindeten Organisationen deutlich zu und
es entstehen weitere Zichtervereinigungen.

Bis Mitte der 1950er Jahre betrug der Markt-
anteil im damaligen Regierungsbezirk Nordwdirt-
temberg tber 90 %. Doch kaum ein Jahrzehnt
spater wurde die Bedeutung dieser Rasse immer
geringer. Die Griinde waren die schwarzgefleckte
Haut, die Speckauflage, das langsame Wachstum
und die kleinere Masse im Verhaltnis zu den neu
gezlichteten hollandischen Schweinen. 1970

gilt die alte und traditionsreiche Landrasse als
,ausgestorben”.

Auf der Landesgartenschau in Schwabisch

Hall wurden 1982 einige Schwabisch-Hallische
Landschweine als Exoten vorgestellt. Dank des
Traditionsbewusstseins der Hohenloher Bauern
vom Hof Horlacher in Wolpertsdorf und Gerner
in Alpirsbach haben wenige Schweine tberlebt.

Sieben dieser Tiere werden 1984 auf dem Son-
nenhof der Familie Bihler in Wolpertshausen
als reinrassige Schwabisch-Hallische Land-
schweine deklariert und die Muttersauen der
sich neu entwickelnden Zucht. In Reichenbach/
Nahe entsteht mit Restbestanden aus dem
Schwarzwald und dem Hunsrick die ,,Aullen-
stelle” der Schwabisch-Hallischen Zucht,
welche eine wichtige Genreserve darstellt.

1986 griinden 17 Hohenloher Bauern mit der
Unterstitzung der GEH den neuen Zuchtver-
band Zichtervereinigung Schwabisch-Hallisches
Schwein mit Rudolf Bihler als Vorsitzenden.
Aufgrund anfanglicher Schwierigkeiten auf dem
Markt, griindete sich bereits 1988 die Bauerliche
Erzeugergemeinschaft Schwébisch Hall (BESH),
welcher rund 1400 Mitgliedsbetriebe angehdéren.
Die Aufgabe der ist die Vermarktung der
Schwabisch-Hallischen Landschweine.

WEITERE INFORMATIONEN

Bduerliche Erzeugergemeinschaft
Schwabisch Hall (BESH)

Haller Str. 20

74549 Wolpertshausen

Telefon 079 04 /9797 0
info@besh.de

www.besh.de

BAUERLICHE
ERZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL www.besh.de

Quelle: Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwéabisch Hall



Alte Nutztierrassen aus der
Naturparkregion

DAS LIMPURGER RIND

Das Limpurger Rind ist die alteste noch exis-
tierende wirttembergische Rinderrasse aus der
Region um Aalen, Schwabisch Gmund, Welzheim
und Gaildorf.

Sein herrschaftlicher Name beruht auf der
ehemaligen Grafschaft Limpurg. Aufgrund der
besonderen Fleischqualitdt konnten lange Zeit
hohe Preise erzielt werden.

Ende des 19. Jahrhunderts gab es von dieser
goldrotlich-braunen Rinderrasse etwa noch
56.000 Tiere. Aufgrund der Mechanisierung in
der Landwirtschaft ging ab Ende des 19. Jahr-
hunderts die Zahl der Zuchtbetriebe bestandig
zurlick. Anfang der 1980er Jahre galten die
Limpurger als nahezu ausgestorben.

Einige kleine Betriebe hielten jedoch hartnackig
an den ,Leintdlern” fest. Da diese besonders
far ihre Ausdauer und die Eignung zur Arbeit

geschatzt wurden. Eine weitere Besonderheit ist,
dass diese Rasse Uber Jahrhunderte rein blieb,
trotz Einkreuzungsversuchen. Dennoch gelten
die Limpurger Rinder, laut der Gesellschaft zur
Erhaltung alter und gefahrdeter Haustierrassen
(GEH), auch heute noch als stark gefahrdet.

Das Limpurger Rind kann auch zur Land-
schaftspflege eingesetzt werden. Herrschen
Bedingungen mit steilem Geldnde, wie in seiner
Stammheimat, dem Leintal, vor, so kénnen diese
Weideflachen mit geringem Arbeitsaufwand und
ohne mechanische Weidepflege geholzfrei ge-
halten werden. Dies zeigt ein Projekt zur Misch-
beweidung mit Limpurger Rindern und Ziegen
aus dem Jagsttal.

Quellen: Ziichtervereinigung Limpurger Rind e.V. // Gesellschaft
zur Erhaltung alter und gefihrdeter Haustierrassen (GEH)



Sortenretter 1m Portrait

ZUCHTERVEREINIGUNG LIMPURGER RIND E.V.

Im Jahr 1987 wurde durch die Initiative von
Herrn Prof. Sambraus und Herrn Hans Wieland
sowie mit Hilfe der GEH und dem Tierzuch-
tamt Schwébisch Hall die Ziichtervereinigung
Limpurger Rind e.V. ins Leben gerufen. Damals
begann die Erhaltungsarbeit mit 14 Mitgliedern
und 56 Kihen. Seither nahm die Population eine
erfreuliche Entwicklung - zum Ende des Jahres
2017 gab es 610 Kiihe im Herdbuch, davon 518
Kihe in der Mutterkuhhaltung und 92 Milchkihe
sowie ca. 40 Deckbullen im Herdbuch.

Das Limpurger Rind erfreut sich weiter zu-
nehmender Beliebtheit im Bereich der Mutter-
kuhhaltung sowie in der extensiven Grinland-
bewirtschaftung. Die Rasse zeichnet sich durch
Langlebigkeit, Frohwiichsigkeit, Robustheit,
Ausdauer, Genligsamkeit und einem umgang-
lichen Charakter aus.

Im Jahr 2011 wurde das Limpurger Rind von der
GEH zur ,,Gefahrdeten Nutztierasse des Jahres*
ernannt. Seit 2013 ist der Weideochse vom
Limpurger Rind als geschitzte Ursprungs-
bezeichnung eingetragen. Und zusammen mit
Slow Food Deutschland wird dieser als Nischen-
produkt den Menschen und der Gastronomie
naher gebracht.

Mit dem Format Lernort Bauernhof werden

vor allem Kinder und Schulklassen in den all-
taglichen Umgang mit Tier und Natur einge-
bunden. Durch das unverfalschte Auftreten der
Limpurger Rinder mit Hérnern und einem tollen
Charakter, sind diese Tiere zum gefragten Lern-
objekt geworden.

WEITERE INFORMATIONEN

Zlchtervereinigung Limpurger Rind e.V.
Eckartsh&user Str. 41

74532 Ilshofen

Telefon 079 04 /70 07 3519
limpurger@Rind-bw.de
www.limpurger-rind.de

Limpurger Rind

Quelle: Ziichtervereinigung Limpurger Rind e. V.



WO LEBEN SIE IM NATURPARK?

Eine Auswahl an Hofen im Naturpark, die alte und gefahrdete Nutztierrassen halten.

Kupferzell
o
OHRINGEN
- - -
! ’ Pjédelbach
fb"‘\‘ Bretzfeld IO o]
1
HEILBRONN/ d

KARLSRUHE "  _

Obersulm

Unter ichelfeld -‘bSCHWABISCH HALL
. LOWENSTEIN . =~ > CRAILSHEIM/
ngPPenobaCh o Wiistenrot = g NURNBERG
Abstatt © ° Mainhardt
stal

1
Michelbach a.d. Bilz:O
’
Rosengarten O "

GroBerlach
BEILSTEIN SEIEECIbEE
o

O (Oberstenfeld

Oberrot " ~
Sulzbach a.d. Murr \ & o v =)
O e,
oppereier %~ F2 Ao
1

~ - “Fi
MURRHARDT U=~ Fichtenberg

Sul‘z.i)ach-Laufen

Auenwald

Weissachi.T. O

Adelmannsfelden ©
Kaisersbach Gschwend
o) o

124
Al Obergréningen
7:2%

Rupperts- pcopach ©  Abtsgmiind
Spraitbach hcgen o) o
WELZHEIM

Althiitte
A o
Allmersbach.i. T,

Rudersberg > %
o~ W

Berglen 1 s
(o] \

Sed
~

1
\ Schwatische
Waldbahn

Alfdorf
o

e - o
STUTTGART “* =~

o 20 ="~ | SCHWABISCH GMUND/
Pliiderhausen LORCH e

AALEN

1- Schwalbenbauchiges Wollschwein
2 - Coburger Fuchsschaf

3 - Pommernenten
4 - Ostfriesische Méwen

Weltkulturerbe Limes
= = = Bahnlinie



Initiativen und Vereine

ZUM ERHALT DER VIELFALT

Hier finden Sie eine Auflistung von Initiativen und Vereinen, die sich fir den Erhalt der Pflanzen-
und Tiervielfalt einsetzen. Es handelt sich hierbei um eine Auswahl.

STREUOBST

Kompetenzzentrum Obstbau-Bodensee (KOB)
Schuhmacherhof 6

88213 Ravensburg-Bavendorf

Telefon 07 51/79 03 0
Poststelle@kob-bavendorf.de
www.kob-bavendorf.de
www.obstsorten-bw.de

Pomologen-Verein e.V.
Ansprechpartner Baden-Wirttemberg
Hermann Schreiweis

Hauptstr. 34

74255 Roigheim

Telefon 0 62 98 / 92 93 49
www.pomologen-verein.de

Schwabisches Mostviertel e.V.
Kirchberg 2-4

71554 Weissach im Tal

Telefon 07191/35310
info@schwaebisches-mostviertel.de
www.schwaebisches-mostviertel.de

NUTZPFLANZEN

Verein Arche Noah - Gesellschaft fir die
Erhaltung der Kulturpflanzenvielfalt & ihre
Entwicklung

Obere Stral3e 40

A - 3553 Schiltern

Telefon 00 43 2734 / 86 26
info@arche-noah.at

www.arche-noah.at

Verein zur Erhaltung der
Nutzpflanzenvielfalt e.V. (VEN)
Modrianplatz 11

36041 Fulda

Telefon 0 53 06/ 14 02
geschaeftsstelle@nutzpflanzenvielfalt.de
www.nutzpflanzenvielfalt.de

Vereinigung frankischer Grinkernerzeuger
Boxberg e.V.

Wiurzburgerstr. 31

97941 Tauberbischofsheim
www.fraenkischer-gruenkern.de

NUTZTIERE

Bduerliche Erzeugergemeinschaft
Schwébisch Hall (BESH)

Haller Str. 20

74549 Wolpertshausen

Telefon 079 04 /9797 0
info@besh.de

www.besh.de

Zlchtervereinigung Limpurger Rind e. V.
Eckartshauser Str. 41

74532 Ilshofen

Telefon 079 04 /70 07 3519
Limpurger@Rind-bw.de
www.Limpurger-Rind.de

Gesellschaft zur Erhaltung alter und gefahrdeter
Haustierrassen e.V. (GEH)

Walburger StraRe 2

37213 Witzenhausen

Telefon 0 5542 /18 64

info@g-e-h.de

www.g-e-h.de

GEH - Regionalgruppe Baden-Wirttemberg
Heike Kraus

Telefon 0 7195 / 58 56 91
hukraus@googlemail.com

HOFE MIT ALTEN UND GEFAHRDETEN
NUTZTIERRASSEN IM NATURPARK

Archehof Karlshof

Neue Str. 14

73453 Abtsgmiind-Wilflingen
Telefon 0 73 66 / 29 56
info@karlshof-wilflingen.de
www.karlshof-wilflingen.de

Bioland Steinadckerhof
Steindckerhof 1

74405 Gaildorf-Unterrot

Telefon 07971/ 54 44
schupp.steinaeckerhof@t-online.de
www.steinaeckerhof-schupp.de

Biolandhof Scheer-Gmach
Vorderhundsberg 5

73642 Welzheim-Vorderhundsberg
Telefon 07182 /93 59 72
j.gmach@web.de
www.biolandhof-scheer-gmach.de

demeter Hof Vogel
Lanzenhaldenweg 7

73642 Welzheim-Eberhardsweiler
Telefon 07182 /78 82
hofladen@biohof-vogel.de
www.biohof-vogel.de

Die Burghardsmiuhle
Burghardsmihle

73491 Neuler

Telefon 079 63 / 841277
veit-hofrichter@gmx.de
www.burghardsmuehle.de

Schafhof Jauernik

Am Steg 1

74626 Bretzfeld-Weilllensburg
Telefon 079 46 / 62 26
kontakt@schafhof-jauernik.de
www.schafhof-jauernik.de

Wacholderhof e.V.
Wacholderhof 17

71540 Murrhardt-Steinberg
Telefon 07192 /77 10
info@wacholderhof-ev.de
www.wacholderhof-ev.de



WEITERE INITIATIVEN

BUND-Lemgo
www.bund-lemgo.de

Netzwerk fir Sortenretter und -erhalter
www.genbaenkle.de

Dachverband Kulturpflanzen Nutztiere
Vielfalt e.V.
www.kulturpflanzen-nutztiervielfalt.org

Initiative No patents on seeds
WWWw.Nno-patents-on-seeds.org/de

Erhalternetzwerk Obstsortenvielfalt
www.obstsortenerhalt.de

Initiative Saatgut Bildung e.V.
www.saatgutbildung.org

Kampagne fir Saatgut-Souveranitat
www.saatgutkampagne.org

Saatgutinitiative Save Our Seeds
www.saveourseeds.org

Verein zur Erhaltung und Rekultivierung von
Nutzpflanzen in Brandenburg e.V.
www.vern.de

Zukunftsstiftung Landwirtschaft -
Projekt 2000 m? Weltacker
www.2000m2.eu/de

SAATGUT UND PFLANZEN

Bingenheimer Saatgut AG
www.bingenheimersaatgut.de

Saatgut aus kontrolliert biologischen Anbau fiir
ambitionierte Hobbygartner
www.bio-saatgut.de

Das Lavendelhaus -
Pflanzen aus 6kologischen Anbau
www.das-lavendelhaus.com

Dreschflegel Saatgut - Biologische Sortenvielfalt
www.dreschflegel-saatgut.de

Hof Berg-Garten - Wilde Blumen fir
lebendige Garten
www.hof-berggarten.de

Kartoffelvielfalt
www.kartoffelvielfalt.de

Krautergartnerei Syringa
www.syringa-pflanzen.de

Die Vielfaltsgartner von den Fildern
www.vielfaltsgarten.de
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Naturpark Schwabisch-Frankischer Wald

Naturparkzentrum // Marktplatz 8 // 71540 Murrhardt
Telefon 07192 /213888 // Fax 07192 /2138 80

info@naturpark-sfw.de
www.nhaturpark-sfw.de
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